
Menüs

Römergarten Residenzen GmbH, Haus Andreas

Berlinstraße 40a, 55411 Bingen, Tel. 0 67 21 / 98 70-0

www.römergarten-residenzen.de



Rinderkraftbrühe mit Eierstich

Schweinebraten mit buntem Gemüse und 
hausgemachten Semmelknödeln

Rote Grütze mit Vanillesauce und Sahne

Preis 15,50 €



Gemüsecremesuppe mit Croutons und Sahne

Rindergulasch mit Bandnudeln und Mandelbroccoli

Schokoladenpudding mit Sahne

Preis 14,50 €



Salat der Saison mit Pinienkernen und Sahnedressing

Piccata Milanese (Kalbsteak in Käseeihülle) auf 
Tomatensauce

mit Bandnudeln und Paprikagemüse

Orangenjoghurtcreme auf Früchtesauce

Preis 19,50 €



Markklößchen-Suppe mit Gemüse

Gefüllte Hähnchenbrust auf Rahmsauce mit Kroketten 
und buntem Gemüse

Gemischtes Eis mit frischen Früchten und Sahne

Preis 18,50 €





Bunter Salat mit Putenbruststreifen und Senf-Vinaigrette

Blumenkohlcremesuppe mit Lachsschinken

Medaillons vom Schweinelendchen auf Pilzsauce mit 
Röstitaler und Romanesco-Blüten

Frischer Obstsalat mit Walnusseis und Sahne

Preis 25,50 €



Melonenspalten mit Schwarzwälder Schinken

Kräftige Rinderconsommé mit Flädle

Rosa gebratenes Roastbeef mit Sauce Bearnaise, dazu 
Bratkartoffeln und Bohnenbündchen

Braunes und weißes Mousse au chocolate

Preis 27,50 €



Hummercremesüppchen mit Shrimps

Edelfischterrine an sommerlichem Salat mit 
Joghurtdressing

Thunfischsteak auf mediterranem Gemüse mit 
Butterkartoffeln

Mangochutney mit Erdbeereis und Himbeersauce

Preis 29.50 €





Vorspeisen

Melonenspalten mit Parmaschinken und Crissinis

7,50 €



Vitello tonnato (Kalbstafelspitz mit Thunfischsauce und 
Kapern) mit frischem Baguette 

7,50 €



Bunter Vorspeisenteller mit Anti Pasti, Shrimps und 
Rindercarpaccio

8,50 €



Kopfsalat „Mimosa“ mit Tomaten, Ei-Würfeln und 
Hähnchenbruststeifen 

6,50 €



Wildterrine mit „Sauce Cumberland“ an Waldorfsalat 

7,50 €



Bunter Salatteller mit Käse und Schinken dazu 
Sahnedressing

6,00 €



Suppen
Rinderkraftbrühe mit Markklößchen 

4,00 €



Kraftbrühe mit Grießnocken 

4,00 €



Hochzeitsuppe mit Rindfleisch, Flädle und Gemüse 

4,00 €



Broccolicremesüppchen mit Shrimps und Zitronensahne 

5,50 €



Blumenkohlcreme mit Lachsschinkenstreifen 

4,50 €



Pfifferlings-Rahmsüppchen mit Semmelklößchen 

5,50 €



Spargelcreme mit Schnittlauch und Sahne 

5,00 € ( nur in der Spargelzeit) 



Hauptgänge

Spießbraten auf Schmorzwiebeln mit Bratkartoffeln und 
Speckbohnen

8,50 €



Rinderbraten mit Semmelknödeln und buntem Gemüse 

9,00 €



Szegedinergulasch mit Serviettenknödeln und Salat 

9,00 €



Cordon bleu mit Kartoffeln und Kohlrabigemüse

11,50 €



Gefüllte Hähnchenbrust auf Blattspinat mit Rahmsauce 
und Kroketten 

11,00 €





Hauptgänge

„Züricher Geschnetzeltes“ vom Kalb mit Kartoffelrösti und 
Broccoli 

12,50 €



Piccata Milanese (Kalbsteak in Käseeihülle) auf 
Tomatensauce mit Bandnudeln und Salat 

12,50 €



Schweinelende auf Waldpilzsauce mit Spätzle und 
Mandelbroccoli 

12,50 €



Lachs im Blätterteig auf Rieslingsauce mit Reis und Vichy 
Karotten 

13,00 €



Gebratenes Zanderfilet auf Lauchrahmgemüse und 
Schupfnudeln 

14,50 €





Desserts

Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne 

5,50 €



Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 

5,50 €



Ananasschiffchen mit Pistazieneis und Eierlikör 

6,50 €



Panna Cotta auf Erdbeersauce 

5,50 €



Orangenjoghurtcreme auf Kiwicarpaccio

5,50 €



Frischer Obstsalat mit Walnusseis und Sahne 

6,00 €



Braunes und weißes Mousse au chocolate mit frischen 
Früchten umlegt 

7,00 €


